
Hôtel du Chemin des Dames 
Le Grill Picard 
4, rue Pierre Curtil 
22, Route de Laon 

 

 

 

 

Les Hors d’Œuvres         €uros 
Spécialités  Picardes 

   *Six huîtres chaudes au champagne et au rollot de Picardie......................... 

   Salade de Maroilles Chaud................................................................................ 

   Tarte  aux  Maroilles.......................................................................................... 

   Ficelle  Picarde (Crêpe, jambon, béchamel, gruyère et champignons).......................... 
Les spécialités du chef 
   Ravioles de ris de veau aux girolles.................................................................. 

   Foie gras de canard poêlé à l’aigre doux.......................................................... 

   Les ris de veau aux lardons............................................................................... 
Les salades 
   Salade verte.......................................................................................................... 

   Salade emmental.................................................................................................. 

   Salade de tomates................................................................................................. 

   Crudités de saison................................................................................................ 

   Salade maison (Crudités de saison, fromage, jambon, noix).......................................... 

   Salade de gésiers de poulet.................................................................................. 

   Salade de foies de volaille.................................................................................... 

   Salade de chèvre chaud........................................................................................ 
Les poissons et coquillages 

   *Les six huîtres.................................................................................................... 

   *La douzaine d’huîtres........................................................................................ 

   Coquille de fruit de mer....................................................................................... 

   Coquille saint jacques à la bordelaise   (Flambées au cognac).................................. 

   Truite meunière.................................................................................................... 

   Cuisse de grenouilles à l’ail et au persil............................................................... 

   Demi-langouste à la Parisienne............................................................................ 
Les hors d’œuvres chaud 
   Le poêlon de six escargots................................................................................... 

   Le poêlon de douze escargots.............................................................................. 

   La soupe aux légumes.......................................................................................... 

   La soupe aux oignons .......................................................................................... 
Les hors d’œuvres froid 
   Assiette anglaise................................................................................................... 

   Foie gras de canard au Sauternes et ses toasts..................................................... 
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*Les huîtres sont disponibles selon les arrivages 

 


