Hotel du Chemin des
Dames Le Grill Picard

4, rue Pierre Curtil
22, Route de Laon

MENU GASTRONOMIQUE 45 €uros
1/2 Champagne offert

*k*x
Coquille St Jacques Bordelaise ou
Foie Gras de Canard Poélé a 1’ Aigre Doux
*kx
Ris de Veau aux Lardons ou
Douzaine d’Escargots

**kk

Magret de Canard entier au Miel (ou Poivre Vert) ou

Pavé de Bison grillé nature ou
a la creme de gorgonzola

Brochette de Gambas Grillées Flambées au Cognac

ou
Sole Meuniére

*k*k

Plateau de Fromages

*k*k

Cartes des Glaces ou Patisserie Maison et café

MENU 29 €uros
1 péché Picard (offert)
**k*

Demie Langouste a la Parisienne ou
Brochette de Gambas Grillées ou
Bloc de Foie Gras de Canard
**k*

Pavé d’ Autruche Grillé au Poivre vert
(ou Miel ou Hydromel) ou
Magret de Canard au Miel (ou au Poivre Vert) ou
Ris de Veau aux Lardons ou
Filet de Saumon Braisé au Champagne

*k*k

Plateau de Fromages

*k*k

Carte des Glaces ou Patisserie Maison et café

MENU 25 €uros
50cl de Badoit ou 50cl de Vittel
Salade de foies de volaille ou 6 huitres*
Ou assiette de crudités
**k*
Brochette de dinde aux herbes et ses légumes ou
Gambas grillées et sa salade verte ou Dos de
cabillaud en papillote et ses légumes

*k*k

Sorbet trois boules ou coupe de fromage blanc

MENU 23 €uros

1 coupe de St Marcoul offerte

*kx

Brochette et sa Salade ou

Douzaine d’Escargots ou

Coquille St Jacques a la Bordelaise ou

Salade de Maroilles chaud

*kx
Ravioles de Ris de Veau aux Girolles ou
Truite Meuniere ou
Pavé d’Autruche Grillé au Poivre Vert (ou Miel) ou
Cuisse de Canette a I’Hydromel ou
Entrecéte sur le Grill a la Créme de Maroilles

*kk

Plateau de Fromages

*kk

Glace ou Patisserie Maison ou Profiteroles maison

MENU 12 €uros (boisson comprise)
Menu servi du lundi au vendredi
Sauf jours fériés
50 cl d’eau minérale
**x
Salade de Gésiers ou
Ficelle Picarde ou Salade emmental ou Demi-
douzaine d’Escargots ou
Crudités ou Assiette Anglaise
*kx
Plat du Jour (non servi le samedi, dimanche et jours fériés) OU
Coquelet Sauce Moutarde ou
Filet de Dinde a la Créeme ou
Steak sur le Grill ou Omelette Nature
**k
Fromage ou
Glace ou Créme Caramel ou Patisserie Maison

LES ENTREES

Spécialités Picardes €uros
Six huitres* chaudes au champagne
et au rollot de Picardi€............ccoveevvvvevevenennane, 16, 50
Salade de Maroilles Chaud............ccccecevvvenenee. 8,00
Tarte au Maroilles..........cccooveveeeeeeeeeiiiiiin.......9, 00
Ficelle Picarde...........coceveceecevceecnaeennee. 1,00

Spécialités du Chef
Ravioles de ris de veau aux girolles................. 18, 00
Foie gras de canard poélé a l'aigre doux.......... 19,50
Ris de veau aux 1ardons..........cccccocveeevveecveeenenn, 18, 00

Les salades

Salade VEIME.......veeeeeeeee et 5, 00
Salade Emmental..................cccceeveeeveeeene.. . 6,50
Salade de tomates.............ccoovveeevvceeeeeeenn... 6,00
Crudités de Saison..........cccceeeevvvvvcveeeeennne.... . 6,00
Salade Maison.............covveeevvvvivevieeeeeee.... 10, 00
Salade de gésiers de poulet.........cccoreveerrennnn. 9,00
Salade de Foies de Volaille.........c.c..cceceeeeee... 9,00
Salade de Chévre Chaud...........cc..cceeeeveeeneee... 8,00

Poissons et coquillages

SIX NUITIES™ ...
Douzaine d'huitres™.......c.cccovevviirivneeieenes
Coquille de Fruits de Mer..........ccceuevvenennee.
Coquille St-Jacques Bordelaise......................

Truite MEUNICTE. ......ovvevvieniiieeieeiie e
Demi-Langouste a la Parisienne.............c........

Hors d'eeuvres chaud
Cuisses de Grenouilles a l'ail et au

Le po€lon de six escargots.......c.cocveereeveenennns
Le poélon de douze escargots ........c..ccevrveene.
Soupe aux LEQUMES............ceevveerierieieeienens
SOUPE UX OIGNONS ...

Hors d'ceuvres froid

Assiette anglaise........ccocevvveieiie e

Foie Gras de Canard au Sauterne

Bt SeS t0aStS. ..o,

LES GRILLADES
Brochettes

Volaille. ... s
Picarde. .....covei e
Boeuf .o
GaAMDAS.....ceviiicriie e
Gambas flambées au Cognac..........cccccceeveeninnee

Les viandes
Pavé d'autruche, au miel, a I'nydromel,

OU AU POIVIE VEIM....ociiiiecirce et

Pavé de Rumsteck a la Creme de Maroilles

OU AU POIVIC VEIT. ... cevereecieeeee v vereeeree e

Entrecéte sur le grill

AU POIVIe CONCaSSE......cccevvvrvrrerrreannnn.

AU POIVIE VEI......covieieeece e,

Beurre Maitre d'Hotel ..o
Steak grillé...............

Andouillette Nature, Dijonnaise, Poivrade
ou Creme de Maroilles. .....ocoveeveeeeeeceeeeeeeeenen.

Pavé de bison nature ou

creme de gorgonzola..........ccccoeveveviiiiieneens

Poissons
Darnes de SaumMON.........coeeveeeeceieieeeeeen,

PLATS CUISINES
Les spécialitées

Cuisse de canette a I'hydromel.........................
Lapin au Miel et aux Oignons..........c.ccoeeeeen.
Demi-coquelet au miel.........c.coooveviiiiciinienen.

Aiguillettes de magret de canard au miel

et aux airelles........ccoooovovrveoeieniee e,
Ris de Veau a I’hydromel.............ccoeoinennne.
Ris de veau aux lardons...........ccccoovveenennnnnnne.
Ravioles de Ris de veau aux girolles...............

TTC — Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé — A consommer avec modération

10, 00
14,00
13,00
16, 00
19,00

15,00

16, 00

14,00
17,00
17,00
17,00
17,00
13,00

12,00
18, 00

14,00

Les viandes
Filet de dinde alacréme.........ccocovviivvinenenenscce
Caille FarCie......coeeeeee e
Aiguillette de Magret de Canard et
son Délice Forestier..........o.ooiiiiiiiiiiiiiiieee e,
Magret de Canard Entier Nappé de sauce
Poivre vertoumiel...............cooiiiiiii
Steak sauté au poivre eta lacreme.........ccccceevvveienennns
Demi coquelet nature ou a la Dijonnaise............c..c.......
Coquelet entier nature ou la Dijonnaise.............c.cc.ue.....
Les poissons
Dos de cabillaud en papillote............cccoceviviviiiiiiininenn,
Sole MEUNICTE. ....cvviviiieieiiet et
Queue de Lotte Braisée au champagne
et aux Champignons ........ccccoeveveveiieneese e
Truite MEUNIEIE......ciiiiiieicce e
Filet de Saumon Braisé au Champagne
tAlacreme..........ooiiiiiee e

NBLUE. ..eee et sre e e reeens
AUX 1ArdONS........cooiiiicice e
Aux champignons de Paris.........ccccccooviiieevinnie e,
F AT Q0] £ (=TSSR

*Plat du jour + 1 café = 8,00 €
*Plat du jour + 50cl Vittel ou Badoit = 8,50€

*Formule express 18,00€
1 entrecote XXL 450g environ au poivre vert ou a la creme fraiche

*Servi du lundi au vendredi midi sauf jours fériés

Menu enfant a 8,00 €uros
(Jusque 12 ans)
1 diabolo ou 1 Vittel + sirop

*kk

Crudités ou Charcuterie ou

Ficelle picarde
*kk

Steak Haché ou Brochette de dinde
Frites ou légumes
Sauce au choix : miel, maroilles, ketchup

*kk

Fromage
ou
Petit pot glacé
ou
Créme Caramel

Vins d'Appellation d’Origine Controlée

Cotes du RhONE 75 €l ueiniiii e,
Cotes du Frontonnais 75 cl.....ooveeiinee e,
Gamay de Touraine 75 cl.........cooeiiiiiniiiiees
Bordeaux 75 Cl..ooon e
Champagne Vranken Diamant...........ccccccoeveievieninnnnns
Call. . e

* Huitres selon arrivage

€uros
14, 00

9, 00
13, 00
12, 00
40, 00

1,30



